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対米食品輸出の拡大が続くなか，FDA規則への対応が不可
欠である．表示では食品名，内容量，原材料，アレルゲン，
栄養成分，原産国などを米国基準に沿って記載する必要が
あり，FSMAに基づく予防管理や査察対応の整備も求めら
れる．特に，低酸性缶詰食品や酸性化食品は，FCEやSID
登録，殺菌条件管理など追加規制の対象となるため，必要な
人員，資格，記録，製造体制を事前に整えることが円滑な
輸出継続の鍵となる．

2

缶詰食品の対米輸出に関する注意点
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2026年1～ 6月期の缶詰，びん詰生産は81.3万トン
（13,215万箱．実箱）で，前年同期比96.5％であった．
内訳は，丸缶79.0万トン，12,814万箱（飲料を除いた丸缶
では5.3万トン，711万箱），大缶 0.8万トン，44万箱
びん詰1.6万トン，358万箱であった．レトルト食品の生
産は，28.1万トン（4,776万箱）であった．
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